HLEB SA SEMENKAMA
| ZRNEVLJEM RECEPTI

koriste¢i JASKO VITAL

JASKO VITAL 5.000 kg
Razano brasno (tip 1250) 5.000 kg
Kvasac 0.180 kg
Voda 6.300 |

Ukupna masa 16.480 kg

Vreme zamesa:
Temperatura testa:
Fermentacija u masi:
Odvaga testa:
Medufermentacija:
Oblikovanije:

Zavr$na fermentacija:
Temperatura pecenja:

Vreme pecenja:

10+4 min (spiralna mesilica)
29-30 °C

30min

0.600 kg

Mokrim rukama deliti testo i oblikovati loptu koju
zatim uvaljamo u posip. Testani komad stavimo

u papirni kalup i lagano pritisnemo da se poravna
povrsina

60 min

230 — 200 °C

60 min.
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